&/ Udventchalel

VORSPEISEN

Ruebli-Ingwersuppe

CrolGtons / Créme fraiche
9.50

NuUsslisalat

Ei / CroGtons
11.00
Ei / CroGtons / Speck
13.00

ZUM TEILEN

Chalet Plattli

Salsiz / Speck / Rohschinken / Bundnerfleisch / Bergkdse / Brie / EssiggemuUse / Brot
24.00

Pinsa Speck

Frisch-Kése / Parmigiano Reggiano / Speck / Réstzwiebeln / Pfeffer
22.00

Pinsa Burrata
Tomatensauce / halbgetrocknete Tomaten / Burrata / Pesto
22.00

HAUPTGANG

Raclette & Fondue

Simmentaler Raclette, 120 gr

Bergkase Nature / Hot Chili / Speck-Lauch / Alpenkrauter
Cornichons / Maisk&lbli / Silberzwiebeli / Gschwellti
14.00

Simmentaler Chas Fondue, 300 gr - ab 2 Personen
Nature

Pilz / Speck / Zwiebeln
Tomaten / Knoblauch / Dérrtomaten
Gschwellti / Brot
30.00

“Upgrades”
Salsiz | 5.00
BuUndnerfleisch | 9.00
Geraucherter Speck | 5.00

Rohschinken | 8.00

Cornichons / Maiskélbli / Silberzwiebeli | 4.00
Birnen / Aprikosen | 4.00

Magronen

Wir servieren unsere vielfaltigen Magronen-Spezialitaten traditionell
im Fondue-Caquelon.

Wahlt Eure Lieblingssorten, stellt sie in die Tischmitte und geniesst sie
gemeinsam - ganz nach dem Motto: teilen, probieren und sich freuen!

Berg-Magronen

Gehacktes Rindfleisch / Gemusewdurfeli / Bergkase
25.00

Chalet-Magronen

Hausgemachte Tomatensauce / Rahm / Champignons
23.00

Advent-Magronen

Mascarpone-Pestosauce / Dérrtomaten / Pinienkerne
23.00

Alpen-Chic-Magronen "Stroganoff"

Rindfleischstreifen / Paprikasauce / Peperoni / Champignons / Essiggurken
29.00

DESSERT

Diverse "Weckglasli" aus unserer Patisserie
4.50

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen auslosen kénnen, informieren sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Herkunft Fleisch - Schweiz
Herkunft Brot - Schweiz

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. Mwst
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GRUPPENANGEBOT (AB 12 PERSONEN)

VARIANTE 1

Nusslisalat / Ei / CroGtons

%k %k %

Simmentaler Chas Fondue, 300 gr
Nature
Pilz / Speck / Zwiebeln
Tomaten / Knoblauch / Dérrtomaten
Gschwellti / Brot

%k % %k

Bronnti Creme mit Meringue-Streusel

47.00

VARIANTE 2

Nusslisalat / Ei / CroGtons

%k % %

Simmentaler Raclette a discrétion
Cornichons / Maiskdélbli / Silberzwiebeli / Gschwellti

%k % %

Zimtmousse mit Rotweinzwetschgen

49.00

“Upgrades”

Salsiz | 5.00
Bundnerfleisch | 9.00
Geraucherter Speck | 5.00
Rohschinken | 8.00
Cornichons / Maiskélbli / Silberzwiebeli | 4.00
Birnen / Aprikosen | 4.00

Magronen - Plausch

Wintersalat
Blattsalat / Apfel / SUsskartoffeln / karamalisierte Karotten /
Kernen / CroGtons

%k % %

Chalet-Magronen
Hausgemachte Tomatensauce /
Rahm / Champignons

Advent-Magronen
Mascarpone-Pestosauce / Dérrtomaten / Pinienkerne

Alpen-Chic-Magronen "Stroganoff"
Rindfleischstreifen / Paprikasauce / Peperoni /
Champignons / Essiggurken

%k %k %k

Diverse "Weckglasli" aus unserer Patisserie

46.00

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien
oder Intoleranzen auslésen konnen, informieren sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Herkunft Fleisch - Schweiz
Herkunft Brot - Schweiz

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. Mwst

_




GETRANKEKARTE

HOT DRINKS

Glihwein
7.00

Hot Aperol
Weisswein / Apfelsaft / Aperol / Orange
9.50

Beschwipster Apfelsaft
Apfelsaft / Vodka / Zimt / Apfel
9.50

Hot Amaretto Mule 0.0

Rebels Sweet Amaretto 0.0 / Zitrone / Ginger Beer / Ingwer
9.50

SPRITZ

Aperol Spritz
Aperol / Prosecco / Soda / Orange
12.00

SOFTDRINKS & WASSER

Pepsi 30cl | 4.70
Pepsi Zero 30cl | 4.70
Alpenkrauter-Eistee 33cl | 5.00
Rivella Rot 33cl | 5.00
Michel Apfelschorle 33cl | 5.00
Mineralwasser Prickelnd 40cl | 5.00
Mineralwasser Still 40 cl | 5.00
Mineralwasser Prickelnd 80cl | 9.50
Mineralwasser Still 80 cl | 9.50

BIER

Valaisanne Lager 33cl | 6.00
Valaisanne 0.0 33cl | 6.00
Valaisanne Brune 33cl | 7.00

WEISSWEIN & PROSECCO

Pinot Grigio
Pinot Grigio / Veneto / Italien
1dl7.50 | 7.5 dl 46.00

Heida
Heida / Wallis / Schweiz
1dl9.00 | 7.5dl 59.00

Aigle Badoux
Chasselas / Waadt / Schweiz
1dl 850 | 7.5 dl 55.00

Prosecco DOC

Glera, Chardonnay / Veneto / Italien
1dl 850 | 7.5dl54.00

ROTWEIN

Exelsis rouge
Gamaret / Merlot / Cabernet-Sauvignon / Waadt / Schweiz
1dl 850 | 7.5dl 54.00

Ripasso Mastia
Corvina / Rondinella / Corvinone / Veneto / Italien
1dl 800 | 75dl52.00

Humagne Rouge Prestige
Humagne Rouge / Wallis / Schweiz
1dl 9.00| 7.5 dl 59.00

KAFFEE & TEE

Kaffee | 5.00
Espresso | 5.00
Tee | 5.00
Apfelpunsch | 5.00
Kaffee Zwetschgen Lutz | 7.00
Kaffee Baileys | 7.00
Huus Kafi | 8.00

SHOT & GEBRANNTES

Hittenshot | 5.00
Haselnuss Rahmlikoér 17 Vol.%, 4 cl | 6.00
Appenzeller Alpenbitter 29 Vol.%, 4 cl | 6.00
Rotheli 22 Vol.%, 4 cl | 6.00
Vieille Prune 40 Vol.%, 2 cl | 7.50

Bier und Wein ab 16 Jahren, Spirituosen ab 18 Jahren
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. Mwst



	VORSPEISEN
	Rüebli-Ingwersuppe
	Croûtons / Crème fraîche
	9.50

	Nüsslisalat
	Ei / Croûtons
	11.00
	Ei / Croûtons / Speck
	13.00


	ZUM TEILEN
	Chalet Plättli
	Salsiz / Speck / Rohschinken / Bündnerfleisch / Bergkäse / Brie / Essiggemüse / Brot
	24.00

	Pinsa Speck
	Frisch-Käse / Parmigiano Reggiano / Speck / Röstzwiebeln / Pfeffer
	22.00

	Pinsa Burrata
	Tomatensauce / halbgetrocknete Tomaten / Burrata / Pesto
	22.00


	HAUPTGANG
	Raclette & Fondue
	Simmentaler Raclette, 120 gr
	Bergkäse Nature / Hot Chili / Speck-Lauch / Alpenkräuter
	Cornichons / Maiskölbli / Silberzwiebeli / Gschwellti
	14.00

	Simmentaler Chäs Fondue, 300 gr - ab 2 Personen
	Nature
	Pilz / Speck / Zwiebeln
	Tomaten / Knoblauch / Dörrtomaten
	Gschwellti / Brot
	30.00

	“Upgrades”
	Salsiz | 5.00
	Bündnerfleisch | 9.00
	Geräucherter Speck | 5.00
	Rohschinken | 8.00
	Cornichons / Maiskölbli / Silberzwiebeli | 4.00
	Birnen / Aprikosen | 4.00


	Magronen
	Wir servieren unsere vielfältigen Magronen-Spezialitäten traditionell im Fondue-Caquelon.
	Wählt Eure Lieblingssorten, stellt sie in die Tischmitte und geniesst sie gemeinsam – ganz nach dem Motto: teilen, probieren und sich freuen!
	Berg-Magronen
	25.00

	Chalet-Magronen
	Hausgemachte Tomatensauce / Rahm / Champignons
	23.00

	Advent-Magronen
	Mascarpone-Pestosauce / Dörrtomaten / Pinienkerne
	23.00

	Alpen-Chic-Magronen "Stroganoff"
	Rindfleischstreifen / Paprikasauce / Peperoni / Champignons / Essiggurken
	29.00



	DESSERT
	Diverse "Weckgläsli" aus unserer Patisserie

	GRUPPENANGEBOT (AB 12 PERSONEN)
	VARIANTE 1
	Nüsslisalat / Ei / Croûtons
	***
	Simmentaler Chäs Fondue, 300 gr
	Nature
	Pilz / Speck / Zwiebeln
	Tomaten / Knoblauch / Dörrtomaten
	Gschwellti / Brot
	***

	VARIANTE 2
	Nüsslisalat / Ei / Croûtons
	***
	Simmentaler Raclette à discrétion
	Cornichons / Maiskölbli / Silberzwiebeli / Gschwellti
	***
	Zimtmousse mit Rotweinzwetschgen
	“Upgrades”
	Salsiz | 5.00
	Bündnerfleisch | 9.00
	Geräucherter Speck | 5.00
	Rohschinken | 8.00
	Cornichons / Maiskölbli / Silberzwiebeli | 4.00
	Birnen / Aprikosen | 4.00

	Magronen - Plausch
	Wintersalat
	***
	Chalet-Magronen
	Hausgemachte Tomatensauce /
	Rahm / Champignons
	Advent-Magronen
	Mascarpone-Pestosauce / Dörrtomaten / Pinienkerne
	Alpen-Chic-Magronen "Stroganoff"
	Rindfleischstreifen / Paprikasauce / Peperoni /
	Champignons / Essiggurken
	***
	Diverse "Weckgläsli" aus unserer Patisserie
	Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
	Herkunft Fleisch - Schweiz
	Herkunft Brot - Schweiz
	Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. Mwst


	GETRÄNKEKARTE
	HOT DRINKS
	Glühwein
	Hot Aperol
	Weisswein / Apfelsaft / Aperol / Orange
	9.50
	Beschwipster Apfelsaft
	Hot Amaretto Mule 0.0

	SPRITZ
	Aperol Spritz
	Aperol / Prosecco / Soda / Orange
	12.00

	SOFTDRINKS & WASSER
	Pepsi 30cl | 4.70
	Pepsi Zero 30cl | 4.70
	Alpenkräuter-Eistee 33cl | 5.00
	Rivella Rot 33cl | 5.00
	Michel Apfelschorle 33cl | 5.00
	Mineralwasser Prickelnd 40cl | 5.00
	Mineralwasser Still 40 cl | 5.00
	Mineralwasser Prickelnd 80cl | 9.50
	Mineralwasser Still 80 cl | 9.50

	BIER
	Valaisanne Lager 33cl | 6.00
	Valaisanne 0.0 33cl | 6.00
	Valaisanne Brune 33cl | 7.00

	WEISSWEIN & PROSECCO
	Pinot Grigio
	Heida
	Aigle Badoux
	Prosecco DOC

	ROTWEIN
	Exelsis rouge
	Ripasso Mastia
	Humagne Rouge Prestige

	KAFFEE & TEE
	Kaffee | 5.00
	Espresso | 5.00
	Tee | 5.00
	Apfelpunsch | 5.00
	Kaffee Zwetschgen Lutz | 7.00
	Kaffee Baileys | 7.00
	Huus Kafi | 8.00

	SHOT & GEBRANNTES
	Haselnuss Rahmlikör 17 Vol.%, 4 cl | 6.00
	Appenzeller Alpenbitter 29 Vol.%, 4 cl | 6.00
	Rötheli 22 Vol.%, 4 cl | 6.00
	Vieille Prune 40 Vol.%, 2 cl | 7.50



